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Albillo Gran Selección
Nueva línea Joven Frutal 

Hemos recuperado la variedad autóctona de uva 
Albillo , exquisita y centenaria , dando vida a un 
blanco singular. Seleccionamos los mejores racimos 
y elaboramos artesanalmente nuestro Vitulia Gran 
Selección y lo ponemos a su disposición para su 
disfrute.

Cata:

Variedad: 100 % Albillo.

Color: Amarillo verdoso, brillante con re�ejos 
metálicos.

Nariz: Combina notas de frutas blancas con 
aromas �orales y herbáceos, tipo retama de 
�or, además de recuerdos especiados de lías 
�nas, terminando con carácter cítrico.

Boca: Sensaciones de frescura y limpio con 
buena densidad, con un �nal cítrico.

Platos: Pescados, mariscos, pastas y arroces.

Consejos al consumidor:

• Conservar en lugar fresco entre 12 y 16 ºC.

• El vino después de viajar, necesita reposar
 al menos 48 horas antes de consumirse.

• Degustar a una temperatura entre 6 y 8 ºC.

/ New gamma Joven Frutal 

We have recovered the exquisite and centennial 
native vine albillo, launching a singular white. 
Selecting the best clusters and developing in an 
craft way our Vitulia Gran Selección and o�ering 
for delighting. 

Taste:

Variety: 100% Tinto del Pais.

Colour: Bright green yellow with metallic 
re�ections.

Nose: It combines character of White fruit 
with �oral and fresh grassy aromas, such as 
broom �ower, memory of spices, �ne 
fermentation �akes, ending with citric 
fragrances.

Mouth: feeling fresh and clean, nice density, 
long citric �nish.

Dishes: Fish, seafood, pasta and rice.

Consumer Tips:

• Store in a cool place between 12 and 16 º C.

• After travelling, wine needs to settle at least
 48 hours before consuming.

• Enjoying at temperature between 6 and 8 ºC.


